
Menu de la SaintMenu de la SaintMenu de la SaintMenu de la Saint----Valentin Valentin Valentin Valentin     

AU RESTAURANT Côté Lac AU RESTAURANT Côté Lac AU RESTAURANT Côté Lac AU RESTAURANT Côté Lac     

Hôtel Beau Rivage Hôtel Beau Rivage Hôtel Beau Rivage Hôtel Beau Rivage ---- Gérardmer Gérardmer Gérardmer Gérardmer    
    

52 euros (hors boissons)52 euros (hors boissons)52 euros (hors boissons)52 euros (hors boissons)    
Ce menu est proposé avec amour pour les dîners Ce menu est proposé avec amour pour les dîners Ce menu est proposé avec amour pour les dîners Ce menu est proposé avec amour pour les dîners     

du dimanche 13 et du lundi 14 février 2010du dimanche 13 et du lundi 14 février 2010du dimanche 13 et du lundi 14 février 2010du dimanche 13 et du lundi 14 février 2010    
    
    

 
 
 
 
 
 

  
 

Timbale câline au saumon mariné et fumé,Timbale câline au saumon mariné et fumé,Timbale câline au saumon mariné et fumé,Timbale câline au saumon mariné et fumé,    
 fe fe fe feuilleuilleuilleuillessss de riquette, tandoori de concombres et radis roses de riquette, tandoori de concombres et radis roses de riquette, tandoori de concombres et radis roses de riquette, tandoori de concombres et radis roses    

    
Petit farci de foie gras et mousserons, salsifis persillés, émulsion de raifortPetit farci de foie gras et mousserons, salsifis persillés, émulsion de raifortPetit farci de foie gras et mousserons, salsifis persillés, émulsion de raifortPetit farci de foie gras et mousserons, salsifis persillés, émulsion de raifort    

    
Dos de SaintDos de SaintDos de SaintDos de Saint----Pierre rôti au beurre de crustacés, «Pierre rôti au beurre de crustacés, «Pierre rôti au beurre de crustacés, «Pierre rôti au beurre de crustacés, «    pont neufpont neufpont neufpont neuf    » de polenta, » de polenta, » de polenta, » de polenta,     

condiment de courgettes aux olives tagcondiment de courgettes aux olives tagcondiment de courgettes aux olives tagcondiment de courgettes aux olives taggiache basilicgiache basilicgiache basilicgiache basilic    
    

Quasi de veau mijoté à la coriandre et gousse d’ails confites, Quasi de veau mijoté à la coriandre et gousse d’ails confites, Quasi de veau mijoté à la coriandre et gousse d’ails confites, Quasi de veau mijoté à la coriandre et gousse d’ails confites,     
topinambours aux éclats de châtaignestopinambours aux éclats de châtaignestopinambours aux éclats de châtaignestopinambours aux éclats de châtaignes    

    
Chariot de fromagesChariot de fromagesChariot de fromagesChariot de fromages    

    
««««    CorazoneCorazoneCorazoneCorazone    » et mignardises de Géral» et mignardises de Géral» et mignardises de Géral» et mignardises de Géraldddd    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Origine des viandes : France 


